
 
Dinner 

 

Insalate e antipasti  dal  buffet  
  
 

Ravioli fatti  in casa con carciofi  e salsa mediterranea  (1 ,3 ,7)   
 

Risotto ai frutti di  mare  (2,4,7)   
 

Farfalle  con pomodoro fresco e mozzarella di  bufala  (1 ,7)  
   
 

Consommé con canederlo di  fegato (1 ,3 ,7 ,9)  
 

Consommé di  pesce  (4,9)  
  
 

Trancio di  tonno in  manto di  sesamo, pak choi alle  noci  e  purè di  wasabi (1 ,4,7,8,11)  
 

Petto d’anatra con salsa all ’arancia,  crauti  rossi ,   
crema di  mela al  forno e  crocchette  (1 ,7 ,9)  
 

Verdure con formaggio grigliato  (7) 
  
 
Tortino al  cioccolato Armentarola con  gelato alla cannella (1,3 ,5,6,7)  
 

Piccola selezione di dolci  dal  buffet  
 
 

Ar men t a ro la ,  2 0 set t e m b re  2 02 4  

Dinner 
 

Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet  
  

 

(1 ,3 ,7) Hausgemachte Ravioli  mit Artischocken und mediterraner Sauce  
 

(2,4,7) Risotto mit Meeresfrüchten  
 

(1 ,7) Farfalle mit frischen Tomaten und Büffel mozzarella  
  

 

(1 ,3 ,7 ,9) Consommé mit Leberknödel  
 

(4,9) Fischconsommé 
  

(1 ,4,7 ,8,9) Thunfischsteak im Sesammantel,   
Pak Choi mit Walnüssen und Wasabi -Püree 

 

(1 ,7 ,9) Entenbrust mit Orangensauce, rotem Sauerkraut,   
Bratapfelcreme und Kroketten  

 

(7) Gemüse mit gegrilltem Käse  
  

(1 ,3 ,5,6,7) Armentarola Schokotörtchen mit Zimteis  
 

Kleine Dessertsvariation vom Buffet   
                                          

Ar men t a ro la ,  2 0 .  Se pt e mb e r  20 2 4  
 

 
 

Allergeni: 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi 6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio  
9. Sedano 10. Senape 11. Semi di sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti 13. Lupini 14. Molluschi 

Allergene: 1. Glutenhaltiges Getreide 2. Krebstiere 3. Eier 4. Fische 5. Erdnüsse 6. Sojabohnen 7. Milch 8. Schalenfrüchte  
9. Sellerie 10. Senf 11. Sesamsamen 12. Schwefeldioxid und Sulphite 13. Lupinen 14. Weichtiere 

Allergens: 1. Cereals containing gluten 2. Crustaceans 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soybeans 7. Milk 8. Nuts 9. Celery  
10. Mustard 11. Sesame 12. Sulphurdioxide and sulphites 13. Lupin 14. Molluscs 

€ 60,00 



 
 
Dinner 
 

Salads and appetizers from the buffet  
  
 
Homemade ravioli with artichokes 
and Mediterranean sauce (1,3,7) 
 
Seafood risotto (2,4,7) 
 
Farfalle pasta with fresh tomato and buffalo mozzarella (1,7) 
  
 
Consommé with liver dumplings  (1,3,7,9) 
 
Fish consommé (4,9) 
  
 
Tuna steak in sesame coat,  
pak choi with walnuts and Wasabi puree (1,4,7,8,11) 
 
Duck breast with orange sauce, red cabbage, 
baked apple cream and croquettes  (1,7,9) 
 
Grilled vegetables and cheese (7) 
  
 
Armentarola chocolate pie with cinnamon ice cream (1,3,5,6,7)  
 
Small selection of desserts from the buffet  
 
 
 
Armentarola,  20 t h  September 2024  
 
 
 
 
 

Allergens: 1. Cereals containing gluten 2. Crustaceans 3. Eggs 4. Fish 5. Peanuts 6. Soybeans 7. Milk 8. Nuts 9. Celery  
10. Mustard 11. Sesame 12. Sulphurdioxide and sulphites 13. Lupin 14. Molluscs 

 

 

 



 
 
Dinner 
 

Insalate e antipasti dal buffet  
  
 
Ravioli fatti in casa con carciofi e salsa mediterranea (1,3,7)  
 
Risotto ai frutti di mare (2,4,7)  
 
Farfalle con pomodoro fresco e mozzarella di bufala (1,7)  
   
 
Consommé con canederlo di fegato (1,3,7,9)  
 
Consommé di pesce (4,9) 
  
 
Trancio di tonno in manto di sesamo, pak choi alle noci e purè di 
wasabi (1,4,7,8,11) 
 
Petto d’anatra con salsa all’arancia, crauti rossi,  
crema di mela al forno e crocchette (1,7,9)  
 
Verdure con formaggio grigliato (7)  
  
 
Tortino al cioccolato Armentarola con gelato alla cannella (1,3,5,6,7)  
 
Piccola selezione di dolci dal buffet  
 
 
 
Armentarola, 20 settembre 2024  
 

 
 

 

 

Allergeni: 1. Cereali contenenti glutine 2. Crostacei 3. Uova 4. Pesce 5. Arachidi 6. Soia 7. Latte 8. Frutta a guscio         
        9. Sedano 10. Senape 11. Semi di sesamo 12. Anidride solforosa e solfiti 13. Lupini 14. Molluschi 

 



 
 
 

Dinner 
 
 

Salate und kalte Vorspeisen vom Buffet  
  

 
(1,3,7) Hausgemachte Ravioli mit Artischocken und mediterraner 

Sauce  
 

(2,4,7) Risotto mit Meeresfrüchten  
 

(1,7) Farfalle mit frischen Tomaten und Büffelmozzarella  
  

 
(1,3,7,9) Consommé mit Leberknödel  

 
(4,9) Fischconsommé 

  
(1,4,7,8,9) Thunfischsteak im Sesammantel,  

Pak Choi mit Walnüssen und Wasabi-Püree 
 

(1,7,9) Entenbrust mit Orangensauce, rotem Sauerkraut,  
Bratapfelcreme und Kroketten 

 
(7) Gemüse mit gegrilltem Käse  

  
(1,3,5,6,7) Armentarola Schokotörtchen mit Zimteis  

 
Kleine Dessertsvariation vom Buffet  

 
 
 

Armentarola, 20. September 2024 

 

 
 

Allergene: 1. Glutenhaltiges Getreide 2. Krebstiere 3. Eier 4. Fische 5. Erdnüsse 6. Sojabohnen 7. Milch  
8. Schalenfrüchte 9. Sellerie 10. Senf 11. Sesamsamen 12. Schwefeldioxid und Sulphite 13. Lupinen 14. Weichtiere 

 


